| e sake et le riz

La ressemblance du sakeé et du
vin est claire au point de vue de la culture
de matiere premiére.




le riz a boire le riz a manger




Gohyakumangoku

Yamadanishiki
Miyamanishiki



| e Nord-est

'abaissement precoce de la
temperature de ['automne

¥

la culture des especes
du riz hatit




Autrefois en juin m———) eh novembre

repiquage du riz recolte

De nos jours a la fin d’avril messs———) en septembre



'engrais et I'insecticide agricole entasses
dans lI'entrepot
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'epandage de l'insecticide agricole




_a quantite augmentee de recolte par de
nouvelles especes du riz cause:--

1) l'augmentation de protéine

?)le mangue du sens

de condensation ft‘









le grain du riz general le grain de yamadanishiki




la difference du corps de riz

la grosse tige, |la taille courte, étendre les feuille




vVolumineux
fruite
complexe
minera
long arriere-gout




fin et mou
=faible aux insectes et a la maladie

gros et aur
= fort aux insectes et a la maladie




la qualite plutot que la quantite

le sakée fait a la main




